
Australian Halal



Australia is one of the world’s great food producing nations. 
Our meat, grains, dairy products, fruit and vegetables all enjoy a 
reputation for excellence throughout the world. Every year Australia 
exports approximately 974,000 tonnes of beef and veal, 150,000 
tonnes of lamb and 162,000 tonnes of mutton to more than 110 
countries throughout the world.  Many of these countries have 
significant Muslim populations and, with an estimated 1.6 billion 
Muslims worldwide, the Muslim nations are important markets for 
Australian product. 

Australia, with a local Muslim population of about 447,000, has 
become a world leader in the processing and preparation of Halal 
meat and meat products.

For meat to be identified as Halal, the animals must be slaughtered 
by a Muslim in accordance with the requirements of the Islamic law.  
The word Halal is an Arabic word meaning “lawful” and is one of the 
key religious terms used in the Holy Qur’an.  

Muslim consumers purchasing Australian meat need assurance that 
the meat they purchase is not only safe and wholesome but has also 
been slaughtered and handled in accordance with the rites of Islamic 
law and is therefore considered to be Halal. 

The Muslim market is very important to most Australian meat 
companies and each company has documented procedures 
to ensure Halal slaughtering and processing requirements are 
implemented at all stages of production.

Australia is renowned for this commitment to the strict standards 
required for producing Halal meat and meat products and along with 
the involvement and expertise of the Islamic organisations registered 
to supervise and certify the production processes.  

Australia is recognised as a world leader in this field.

Australian 
Halal

1. Processing operations must have a registered Australian   
 Government Muslim Slaughter (AGMS) program – this is   
 a collaborative program between Islamic Societies and the   
 Australian government.  The integrity of the program is   
 supported by Australian law.
2. Processors must have a Halal program which complies with  
 the AGMS requirements.
3. Facilities must be inspected and accepted as suitable for 
 Halal slaughter and/or production. All inspections are 
 carried out by recognised Islamic organisations and the   
 Australian Quarantine and Inspection Service (AQIS).  AQIS is 
 an official Australian government agency.
4. Processors must only employ registered Muslim 
 slaughtermen.  These Muslim slaughtermen must carry an   
 official permit with photo ID.
5. Halal slaughtermen must use a sharp knife and carry out the  
 slaughter in accordance with Islamic Shari’ah.
6. Halal and non-Halal beef and lamb must be adequately   
 separated and identified at all times.
7. Additives and ingredients used in any meat product must 
 be Halal.
8. For all exports, only recognised Islamic organisations can   
 certify Halal meat and meat products.

Australian Halal 
Meat Process



Halal Certification and the AGMS program

The AGMS program is controlled by legal requirements in the Export 
Meat Orders under the Export Control Act 1982, and applies to red 
meat, edible offal and meat products.

The AGMS program ensures identification of meat derived from 
animals slaughtered by a registered Muslim slaughterman, in 
accordance with Islamic rites. Muslim slaughtermen must be 
registered and be authorised by a recognised Islamic organisation. 
Muslim slaughtermen are issued with an identity card, which must 
be shown to an authorised AQIS officer upon request. Application for 
AGMS program approval can only be made by those establishments 
registered for export under the Export Control Act 1982. Application 
must be directed to AQIS in accordance with the relevant 
requirements contained in the Export Meat Orders and after approval 
from a recognised Islamic organisation. The application must address 
the necessary procedures that will identify and maintain the integrity 
of Halal meat during all stages of production, storage and transport.

1. Halal meat is identified by the application of an official Halal  
 stamp to carcases or products in cartons. 
2. Halal meat must be described in official Meat Transfer   
 Certificates used by the export meat security system when  
 transported between export establishments. 
3. Halal meat loaded for final export receives an official Halal   
 meat certificate signed by both an AQIS authorised officer   
 and a representative of a recognised Islamic organisation.
4. Halal meat must be identified by legible impressions of an   
 official ‘Australia Muslim Slaughter’ stamp. The stamp must  
 be applied to the meat as soon as practicable after slaughter.  

The ‘Australia Muslim Slaughter’ stamp must be the official   
Halal stamp of the recognised Islamic body that has    
authorised the Muslim slaughter.

Recognised Australian Islamic Organisations

Recognised Islamic organisations are listed by AQIS for the purpose 
of certifying meat and meat products under the AGMS program.  
Each Islamic organisation must have a system in place to ensure that 
each registered slaughterman is considered acceptable (on religious 
grounds) to be employed as a registered slaughterman.  This involves 
developing a code of conduct outlining the religious roles, duties and 
observances expected of a practicing Muslim, and a regular review 
of each slaughterman. Islamic organisations also provide supervisory, 
inspection and certification services under the AGMS. Certification 
can cover use of a general Halal certificate or the organisation may be 
listed for a specific country, where required by the Islamic authority of 
that importing country. AQIS maintains a list of all recognised Islamic 
organisations and the specific countries for which they are listed. All 
Halal certificates are endorsed by the Islamic organisation which is 
responsible for the processing establishment under the AGMS. Some 
Islamic organisations may also issue their own certificates. 

The Australian production and certification system 
(under AGMS) provided all Muslim consumers the assurance 
the product is Halal. 

Halal Production 
& Certification
Halal Production

In 1983 The Australian Quarantine Inspection Service (AQIS) 
introduced the Australian Government Muslim Slaughter (AGMS) 
program to control the production of Halal meat and meat products.  
AQIS controls the AGMS program and has recognised a number 
of Islamic Organisations that are responsible for the provision of 
Halal inspection, supervision and certification services for meat and 
meat products.  As well as ensuring that only practising Muslim 
slaughtermen are employed to perform the slaughtering and 
supervisory work, these organisations provide guidance and expertise 
on Islamic Shari’ah and interpretation of Halal principals.



Australian livestock are raised in a natural clean environment, 
with fresh air, golden sunlight and large areas of lush green 
pastures.

Australia is known for its world standards in farm management 
and clean hygienic meat production. When you think about 
it we have had two hundred years of experience in livestock 
breeding and nutritious meat production. 

Animals are handled thoughtfully and with care.  Codes of 
Practice are in place to ensure the optimum welfare of all 
livestock.

Australia, a massive island surrounded by oceans, is naturally 
quarantined from many of the livestock diseases which have 
troubled other parts of the world.

Australia’s commitment to quality assurance and food safety 
begins on thousands of farms across Australia.

Australia is fortunate to be free of many major livestock diseases 
and with strict government quarantine controls we endeavour 
to maintain this status. Farmers in Australia have adopted farm-
based programmes based on hazard analysis critical control 
point (HACCP) principles to avoid contamination problems.

All meat processing establishments must operate through 
a licence with the Australian Quarantine Inspection Service 
(AQIS).  Standards of hygiene are monitored frequently and 
management must have an approved quality assurance 
program to ensure they comply with overseas country 
requirements. 

To ensure customer specifications and industry standards for 
accurate description are followed, AUS-MEAT (Authority for 
Uniform Specifications) accredits all meat premises who wish to 
export. The system is the industry’s guarantee that the product 
has undergone effective product quality assurance procedures. 

Australian meat is transported in sealed shipping containers 
destined for our many overseas customers.

Australian 
Livestock

5th Floor, Yateem Centre, 
P.O. Box 5622, Manama
Kingdom of Bahrain
T (973) 17223003
F (973) 17225394

For more information on Australian Halal, please contact 
Meat & Livestock Australia.



تعي�س الأبقار والما�شية الحية في مراعي طبيعية حيث الهواء النقي وال�شم�س 

الدافئة والحقول الوا�شعة بخ�شرتها ال�شا�شعة.

تملك اأ�شتراليا اأكثر من 200 �شنة خبرة في تربية الما�شية، ولذلك فهي تحظى 

ب�شمعة عالمية طيبة على اأعلى م�شتوى في اإدارة مزارع تربية الأغنام والما�شية.

اأ�شتراليا هي البلد-القارة الوحيدة في العالم، وهي محاطة بالبحار من جميع 

الجهات ولذلك فهي في حالة من الحجر ال�شحي الطبيعي الدائم الذي 

يعزلها عن الأمرا�س التي قد ت�شيب الأغنام والما�شية في العالم.

تُظهر اأ�شتراليا التزامها بالأمن والجودة الغذائية في الآلف من المزارع 

المنت�شرة في جميع اأرجاء اأ�شتراليا.

تُعرف ا�شتراليا باأنها خالية من الكثير من الأمرا�س التي قد ت�شيب الثروة 

الحيوانية، وهي تعمل بحر�س �شديد للحفاظ على هذه المكانه، وهذا بالعمل 

ح�شب برنامج )HACCP( وهو تحديد النقاط الحرجة لمنع م�شاكل التلوث.

على كل م�شالخ التجهيز اأن تعمل بموجب رخ�شة مِن هيئة التفتي�س والحجر 

ال�شحي )AQIS(، ومراعاة الإلتزام بالحفاظ على م�شتوى النظافة ب�شفة 

دورية، وهذا اإلى جانب �شرورة اإلتزام الإدارة ببرنامج الجودة والمتابعة 

المطابق لمتطلبات الأ�شواق والبلدان عَبر البحار. 

تقوم �شركة اأو�س-ميت بمراقبة الموؤ�ش�شات المعتمدة لتحديد مدى التزامها 

بالأنظمة التي اعتمدتها لمراقبة الجودة ول�شمان ا�شتخدام كل موؤ�ش�شة لغة 

اأو�س-ميت ب�شكل دقيق ومحافظتها على معايير العتماد حتى يت�شنى تلبية 

طلبات العملاء بالمو�شفات المطلوبة.

يتم نقل اللحوم ال�شترالية فى حاويات محكمة الغلق اإلى اأن ت�شل الى العديد 

من عملائنا عبر البحار.     

 

الما�شية والأغنام 

الأ�شترالية الحية..

الطابق الخام�س، يتيم �شنتر،

�س. ب: 5622، المنامة،

مملكة البحرين

ت: 17223003 )973+(

ف: 17225394 )973+(

لمزيـد مــن المعـلـومــات عـــن الحــلال ال�شــترالي يرجــى الت�شــال بهيئـة 

اللحــوم والما�شـــية ال�شــترالـــية.



الإنتـــاج الحـــلال

في عام 1983 قدمت هيئة الحجر ال�شحي والتفتي�س الأ�شترالية البرنامج 

الحكومي الأ�شترالي للذبح الإ�شلامي وهذا بغر�س تنظيم اإنتاج اللحوم 

الحلال ومنتجاتها، كما قامت نف�س الهيئة باإ�شناد مهام التفتي�س والمعاينة 

والتوثيق لمجموعة من الهيئات الإ�شلامية التي ت�شمن اأن يكون الجزار مُ�شلماً 

ملتزماً بتعليم الدين الإ�شلامي، وهذه الهيئات الإ�شلامية اأي�شاً تقدم الإر�شاد 

والتو�شيح لكل مبادئ ال�شريعة كلما لزم الأمر.

�شهادات الذبح ال�شلامي وبرامج الذبح الإ�شلامي ال�شترالي ..

يُنظم البرنامج الأ�شترالي الحكومي الإ�شلامي طبقاً للمتطلبات القانونية 

لت�شدير اللحوم الحلال وهذا بموجب قانون 1982 الذي يطبق على اللحوم 

الحمراء والأح�شاء وكل منتجات اللحم. يعمل هذا البرنامج على التاأكد مِن اأن 

اللحوم قد تم ذبحها على يد جزار مُ�شلم طبقا لل�شريعة الإ�شلامية واأن يكون 

الجزار مقيداً لدى هيئة اإ�شلامية مُعتمدة وحاملًا ما يثبت ذلك، ويجب اإظهار 

.)AQIS( تحقيق ال�شخ�شية عند الطلب من قبل الهيئات المخت�شة

ي�شترط على الراغبين في الإن�شمام فاإلى برنامج الذبح الحكومي الأ�شترالي 

اأن تكون موؤ�ش�شاتهم مُ�شجلة بموجب قانون 1982 الخا�س بالت�شدير، كما 

يجب اأن يقدم الطلب مبا�شرة اإلى )AQIS( مع اإ�شتيفاء كل المتطلبات 

المتعلقة بطلب لحوم الت�شدير وهذا بعد موافقة هيئة اإ�شلامية معتمدة. وعلى 

الموؤ�ش�شات اأن تاخذ بعين الإعتبار كل الخطوات التي توؤكد عملياً موثوقية اإن 

اللحم حلال في جميع مراحل اإنتاجه ونقله وتخزينه.

• يتم ختم اللحوم الحلال بختم ر�شمي معتمد، وتكون جميع الأختام على 
الذبيحة اأو على المنتج فى العبوات.

    

• عند نقل اللحوم بين الم�شدرين يجب تو�شيف اللحم باأنه لحم "حلال" 
على �شهادة النقل الر�شمية.

• عند تحميل اللحوم الم�شدرة الى جهتها النهائية يجب م�شاحبتها ب�شهادة 
الذبح الإ�شلامي الموقعة مِن مندوبى اكو�س )AQIS( والهيئة الإ�شلامية 

المعُتمدة.

• الأختام المو�شوعة على اللحم يجب اأن تكون وا�شحة و�شهلة القراءة، ويجب 
و�شعها على اللحم في اأول فر�شة منا�شبة بعد الذبح واأن يكون الختم مُعتمد 

من هيئة اإ�شلامية موثوق بها.

الهيئات الإ�شلامية المعتمدة ..

يمكن الح�شول على قوائم الهيئات الإ�شلامية المعُتمدة من مكاتب اأكو�س 

)AQIS( بغر�س توثيق وت�شديق اللحــوم �شمن البرنامج الأ�شــترالي 

الإ�شلامي الحكومي، وهذه الهيئات الإ�شلامية لديها نظم معمول بها للتاأكد 

من اأن الجزار الم�شلم يعتبر ملتزماً دينياً حتى يت�شنى له العمل في هذه المنظمة 

وهذا اأي�شاً يُلزم الهيئات الإ�شلامية اأن يكون لديها لئحة تحدد فعلياً مدى 

التزامه الديني.

المنظمات الإ�شلامية تقوم بالتفتي�س والت�شديق والإ�شراف بموجب قواعد 

البرنامج الإ�شلامي الأ�شترالي الحكومي. يجوز اإعتماد بع�س الهيئات 

الإ�شلامية لدى بلد معين ولي�س بال�شروري اإعتمادها في بلد اآخرى )ح�شب 

رغبة حكومة البلد الم�شتوردة(.

الإنتاج الحلال 

و�شهادات الإعتماد .. 



من اأكبر دول العالم اإنتاجاً للمواد الغذائية، حيث ت�شمل منتجاتها اللحوم 

والحبوب والفواكه والخ�شروات، وقد تمتعت منتجاتها ب�شمعة طيبة من 

حيث الجودة في جميع اأرجاء العالم اإذ اأن ال�شادرات ال�شنوية لأ�شتراليا من 

العجول والأبقار بلغت 974000 طن ومن الحملان 150000 طن ومن الخراف 

162000 طن، ويمكن اأن تجد منتجاتها في اأكثر من 110 دول على ال�شعيد 

العالمي، حيث اأن الكثير من �شكان هذه البلاد يعتنقون الدين الإ�شلامي، وقد 

بلغ عدد الم�شلمين في العالم 1.6 بليون ن�شمة، فلذلك نجد اأن اأ�شواق الم�شلمين 

تمثل اأهمية خا�شة للمنتجات الأ�شترالية.

 ويقطن اأ�شتراليا حوالي 447000 م�شلم من مجموع تعدادها ال�شكاني مما 

جعل ا�شتراليا رائدة في تجهيز وتح�شير اللحم الحلال ومنتجاته.

يجب اأن يكون الذبح قد تم طبقاً لل�شريعة الإ�شلامية، حتى نطلق على اللحم 

لفظ حلال هذا اللفظ الذي يعني "�شالح" وقد ا�شتخدم في القران الكريم في 

اأكثر من مو�شع.

 

اإن العملاء الم�شلمون عندما ي�شترون لحم ياأخذون بعين الإعتبار لي�س فقط 

جودة واأمان المنتج بل اأي�شاً اأن يكون الذبح قد تم طبقاً لل�شريعة الإ�شلامية 

حيث يطمئنون اليه. ويحظى ال�شوق الإ�شلامي باإهتمام خا�س من قبل منتجي 

اللحوم الأ�شترالية ما حدى بهم لو�شع نظم م�شجلة توؤكد اأن الذبح حلال وقد 

تمت جميع مراحله بمنتهى الدقة والحر�س.

لقد اإ�شتهرت ا�شتراليا بدقتها ال�شديدة في تطبيق القواعد والقوانين الخا�شة 

باإنتاج الحوم الحلال ومنتجاتها وهذا اإلى جانب اإ�شتراك الهيئات الإ�شلامية 

المعُتمدة الم�شجلة للاإ�شراف والت�شديق على كيفية الإنتاج الحلال. ولذلك 

اأ�شتهرت اأ�شتراليا باأنها رائدة فى مجال اللحوم الحلال. 

اأ�شـترالـيـــا

1- على كل الم�شالخ التي تقدم اللحم الحلال اأن تعمل بموجب البرنامج 

الأ�شترالي الحكومي الإ�شلامي )AQIS(، وهو برنامج تعاوني بين الهيئات 

الإ�شلامية والحكومة الأ�شترالية، مع العلم باأن م�شدقية هذا البرنامج 

مع�ش�شة من قبل القانون الأ�شترالي.

2-  المنتجون يجب اأن يكون لديهم برنامج حلال يتما�شى ويتفق مع متطلبات 

.)AQIS( البرنامج الأ�شترالي الحكومي الإ�شلامي

3- الم�شالخ الراغبة في اإنتاج اللحوم الحلال يجب اأن تَخ�شع للتفتي�س من قبل 

هيئات اإ�شلامية واي�شاً من هيئة الحجر ال�شحي والتفتي�س الأ�شترالية وهى 

هيئة حكومية قبل منحها التراخي�س للعمل.

4- على كل مَ�شلخ اأن يعمل لديه جزار مُ�شلم مُعتمد من هيئة اإ�شلامية حاملًا 

اأوراقه الر�شمية طوال فترة العمل.

5-  يجب اأن تكون �شفرة الذبح حادة جداً طبقاً لأحكام ال�شريعة الإ�شلامية.

6- عند اإ�شافة اأي اإ�شافات للحم يجب اأن تكون هذه الإ�شافات م�شمونة 

وحلال.

7- يجب الف�شل التام بين اللحوم المذبوحة طبقاً لل�شريعة الإ�شلامية وبين 

غيرها.

8- الهيئات الإ�شلامية هي الوحيدة التي ت�شدق على �شهادة الذبح الحلال 

للحوم ومنتجاتها بغر�س الت�شدير.

تجهيز اللحوم

الحلال الأ�شترالية ..
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